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TARHANA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

4-5 adet Maras tarhanasi
Yeteri kadar 1lik su

1 su bardagi nohut

Tuz

Uzeri igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
2 cay kasigi nane

Tuz

Nohudu bir gece éncesinden islatin ve ertesi giin stiziin. Uzerini gececek kadar su ile birlikte tencereye alin ve
yumusayana kadar haslayip sizin. Tarhanayi genis bir tencereye alin ve Uzerini gegecek kadar ilik su
ekleyerek islatin. Islanmig tarhananin tizerine nohut ve 5 su bardagi kaynar su ekleyin. Tuzunu ayarlayin ve orta
ateste koyu bir kivam alana kadar surekli karigtirarak pisirin. Uzeri icin tereyagdini ayri bir tavada eritip nane ve
pul biberi yakin. Gorbanin Uzerine gezdirerek servis yapin.
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