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TARHANA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Milli E@itim Bakanhg!

300 gram kurutulmus yaprak tarhana (Marag tarhanasi)
1 su bardag haslanmig nohut

3 dis sarimsak

Uzeri igin:

2 yemek kasig! sivi yag

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi toz biber

6 bardak sicak su

Tencere igerisine 6 bardak sicak su ve tarhana konur, tarhana yumusayincaya kadar bekletilir.
Igerisine nohut ve dévilmus sarimsak ilave edilerek kaynayincaya kadar pisirilir.

Tavaya sivi yag alinip nane ve toz biber ilave edilerek kizdirilir.

Gorba, kaselere alinip Gizerine tavada kizdiriimis sos dokdilerek servis edilir.
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