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TARHANA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

THY Skylife

200 gr. Maras tarhanasi
100 gr. nohut

50 gr. maras kegi tereyagi
1 cay kasigi nane

3 dis sarimsak

1 adet salgam

Tuz

Maras tarhanasi birkag saat islatilir ve i¢ine suda bekletilmis nohut ve kiicik kigik dogranmis salgam atilarak
orta ateste yaklasik bir saat pisirilir. Pismesine yakin déviimis sarimsaklar eklenir. Maras keci yagi kizdirilir;
nane ve pul biber de katilarak tarhana ¢orbasinin tzerine dokilUr.

Not: Maras tarhana gorbasi, diger yorelerden bildigimiz un tarhanasi degil, Marag[?la 6zgi bir gorbadir. Yogurt,
dévme bugday ve kekikle yapilir. Mayalama usullyle eksitilerek ¢iy dedigimiz kamig hasirlara serilip kurutulur.
Yaz mevsiminde yapilir. Ayni zamanda butln ki cips olarak da yenir.
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