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TARHANA CORBASI (KADIRLI OSMANIYE)

Esma Simsek

2 tabak kurutulmus tarhana
1 kasik biber salcasi
Sarimsak

Nane

1 kasik yag

Tuz

Birkag saat dncesinden su ile islatilan tarhana yumusadiktan sonra bir tencereye alinir. Uzerine su eklenip elle
iyice ezilir, kaynaymcaya kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra 5-10 dakika daha pisirilir. Ayri bir tavada yag ile
salca kavrulur, Uzerine dévilmUs sarimsak ve nane ilave edilerek sosu hazirlanir ve corbanin tzerine dokullr.

Not. Tarhana corbasi, 6zellikle i¢li kéftenin yanina yapilir.
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