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TARHANA CORBASI (iZMIR)

Yaz mevsiminin sonuna dogru un, yodurt, bol domates, kirmizi biber, izmir'e zgii yabani otlar énce kazanlarda
pisirilir, daha sonra eksimeye birakilir, kurutulur, el ile ovularak, un haline getirilen tarhanalar, iyice kurutulup,

kisa saklanir.Soguk kis gunlerinde et suyu ile pigirilip, kizarmis ekmekle sicak sicak servis yapilir. Tarhana ¢ok
lezzetli, besin degeri ylksek bir gorbadir.
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