B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (4 Kisilik)
4 su bardagi su

1 ¢corba kasigi sade yag
su bardagi dévme

1 tatl kasidi toz biber

4 corba kasigi tuzlu yogurt
1 tath kasidi kuru nane
300 gr. lahana

YAPILISI

Bir tencereye su ve yikanmig dévme eklenerek atese koyulur. 30 dk. yavas ateste pigirildikten sonra, ince
kiyilmig lahana eklenerek 2 dk. daha kaynatilir. Tenceredeki sudan yaklasik bir bardak su alinarak tuzlu yogurt
inceltilip tencereye boca edilir. 2 dk. daha pisirilerek atesten alinir. Bir tavaya sade yagd konulup kizdinlir. i¢ine
pul biber ve nane eklenerek kavrulduktan sonra ¢orbanin tzerine dokilir ve servis edilir.
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