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EDIRNE TARHANA CORBASI

150 gram kody tarhanasi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardag et suyu (veya su)

10 su bardag et suyu (2 litre)

1/2 tath kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

100 gram beyaz peynir (tuzu alinip rendelenmis)

Tarhanayi 1 bardak et suyu veya su ile iyice karistirip 20 dakika 1slayiniz. Sonra ince bir stizge¢ten tamamen
slzdirinQz.

Bir tencerede 10 su bardagdi et suyunu kaynatip karistirarak tuzu ve tarhanayi ilave ediniz ve karistirarak
kaynatiniz.

1 corba kasigi kizdiriimis tereyagdinda, tuzu alinip rendelenmis 100 gram beyaz peyniri 1 dakika ¢evirip ¢orbanin
icine ilave ediniz, iyice karigtirip servis yapiniz.
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