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TARHANA CORBASI (DUZCE)

https://www.kulturportali.gov.ir

3 yemek kasigi tarhana

1 yemek kasig tel sehriye

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi tereyagi

2 gay bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

Yeteri miktar su

ilk olarak iic yemek kagigi tarhana bir gorba kasesinde 1lik su ile agilir ve on dakika bekletilir. Bir tencerede
tereyagi ve sivi yag salca ile kavrulur ve tzerine kaynar su dokdlir. Daha sonra icine islatilan tarhana eklenir. En
son kaynarken tel sehriye ilave edilerek yaklasik on dakika daha kaynatilir.
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