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TARHANA ÇORBASI (ÇANKIRI)

Yapılışı;
Un, ayran suyu ile hamur haline getirilir. Yaygıya serilerek güneşte kurutulur. Elle oyularak elekten geçirilir. İyice
kurutulduktan sonra muhafaza edilmek üzere kaplara konur.

Pişirilmesi;
Tencere içine yeterli ölçüde su ve tarhana konur. Su kaynayıncaya kadar karıştırılarak dibinin tutması önlenir.
Arzuya göre patates, soğan, mercimek ilave edilerek sıcak servis yapılır.
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