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TARHANA CORBASI (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

6 yemek kasigi kuru tarhana
1 kahve fincani

Yesil Mercimek

1 kase sizgi¢ veya kiyma

1 yemek kagigi salca

Pul Biber

Nane

Su

3 dig sarimsak

Tuz

Tarhana 2 saat dnceden islatilir.

Yesil mercimek haglanip suyu stzulUr.

1 kasik yagla tencerede kiyma veya sizgig kavrulur.

Igine salga, su ve islattigimiz tarhana ilave edilir.

Igerisine ince kiyllmig sarimsak ile haglanmig yesil mercimek ilave edilir ve karigtirilarak pigirilir.
Kaynarken tuz, pul biber ve nane ilave edilir.

Not: Bazilar tarhana ¢orbasinin Gizerine biraz kipecik peyniri ve yagda kizarmig kligtik kare ekmek pargalari
koyarak yerler.
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