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TARHANA CORBASI (BURDUR)

Gavdir Kaymakamlii

Yapiligt:

Bir tencereye yeterince yag, salca, biber, istege bagli kiyma konarak kavrulur. Uzerine yeteri kadar tarhana
ilave edilir. Az slire kavrulduktan sonra, sicak su ilave edilir ve kaynayincaya kadar karistirilir. Maharet tarhanayi
hamurlastirmadan ¢orba kivamina getirmektir. Bir iki tasim kaynatildiktan sonra sicak olarak servis yapillir.
Kaynama esnasinda istege bagli olarak kurutulmus biber konur.

Not: Tarhana ¢orbasi yéremizde zengin fakir herkesin yaz-kis sofrasindan eksik etmedigi besleyici bir corbadir.
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