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TARHANA CORBASI (BOZTEPE KIRSEHIR)

Boztepe Kaymakamlig

Suizme yogurt, yikanmig ayiklanmig yarma, bir miktar su ile 6zenir.

Igine yumurta, nane, soyulmus kuru sogan, bir miktar un, bir miktar sivi yag ilave edilerek sulandirilir.

Atase konularak kaynayincaya kadar karigtirilir.(Kaynayincaya kadar karistirilmadigdi taktirde, siizme kesilir,
¢orba bozulur.)

Kaynadiktan sonra ara ara soyulmus, uzun uzun kesilmis patlican, soyulmus patates (bitin olarak), kabugu
soyulmus ve dogranmis domates katilarak yarma ve patatesler pisinceye kadar kaynatilir.(Ocakta odun
atesinde yada kisik ateste pigiriimesi lezzet bakimindan énemlidir.)

Atesten indirildikten sonra bir mtddet karistirilir.

Tereyagdinda kavrulmus kuru naneye bir miktar salga ilave edilerek ¢orbanin tzerine gezdirilir. Sicak olarak
servis yapllir.
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