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TARHANA CORBASI (BOLU)

MALZEMELER

100 gr yagsiz kiyma
150 gr kdy tarhanasi

1 adet iri domates

1 corba kasigi tereyag
2 kg et suyu veya su
tuz

HAZIRLANISI

Tarhanay! bir bardak et suyu veya su ile iyice karistinp 20 dakika kadar islatip, bekkletin. Sonra ince bir
slizgegten gegcirip, sliziin. Bir tencerede kaynamis et suyuna tarhanayi karistirarak ilave edin ve kaynatin.Kiguk
bir tencerede kiymayi tereyaginda 3-4 dakika kavurun. Domateslerin kabugunu soyduktan sonra ¢ekirdeklerini
¢ikartip ince ince dograyin ve tencereye ilave atin. 2-3 dakika daha kavurduktan sonra domatesli kiymayi
corbanin igine katin. On dakika kadar agir ateste pisirip servis yapin.

ML® Taze Tarhana Corbasi icin tiklayin
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