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BOLU TARHANASI

Anadolujet Magazin

150 gr tarhana

10 gr domates salgasi

10 gr biber salcasi

1 dis sarimsak

40 gr kuru boriice

1 yemek kagigi izim sirkesi
1 yemek kasigi limon suyu

1 yemek kagigi zeytinyagi
Pul biber

Deniz tuzu

Bir gtin 6nceden islattiginiz kuru bérllceleri orta boy bir tencerede hagladiktan sonra yuvarlak bir kaba alip
Uzerine UzUm sirkesi, limon suyu, deniz tuzu ve bir yemek kasigi zeytinyadi ilave edip bekletin. Ince ince
kestiginiz sarimsagi orta boy bir tencerede zeytinyagd ile kavurun.

Ardindan domates ve biber salgalarini katip kavurmaya devam edin. Onceden bir bardak su ile agtiginiz
tarhanayi da ekledikten sonra ¢irpma teli yardimiyla karigtirip ara ara su ilave edin. Gorba istediginiz kivama
gelince tuz ve pul biber ekleyin. Ardindan késeye aldiginiz gorbanin Uzerine eksili kuru bérilce ilave edip servise
hazir hale getirin.
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