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TARHANA CORBASI (AYDIN)

Aydin Valiligi

4 yemek kagigl tarhana

1 yemek kasigi domates salgasi
100 gr tereyagi

6 - 7 bardak et suyu

1 cay kasig tuz

2 dig sarimsak

Ocak Uizerindeki tencere icine tereyadini alarak, eritiyoruz. Sarimsaklari ve domates salgasini eriyen
tereyaginda ¢evirdikten sonra, et suyunu ilave ediyoruz.

Bir baska derin bir kapta, bir bardak su ile tarhanayi ¢ézdirerek acip kaynayan et suyuna karigtirarak ilave
ediyoruz.

Tarhananin topak hale gelmemesi i¢in kivam alana degin karigtirarak kaynamasini sagliyoruz. Birkag dakika
kaynadiktan sonra ocagin altini kapatarak servis tabagina aliyoruz.

Sicak olarak servis ediyoruz.

Not: Tarhana genellikle yaz sonundan sonbahar ortasina kadar guinesli havalarda hazirlanir ve kurutulur.
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