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TARHANA CORBASI (ANTALYA)

Antalya il Kiiltiir ve Turizm Midurligi

1 su Bardagi Tarhana

8 su bardagdi normal su veya et suyu
1 yemek kasigi domates salgasi

1 su bardag haslanmig nohut

1 su bardag@i yesil mercimek

1 bag Sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Y2 adet Limon

2 tath kasig tuz

Ezilmis ve suda erimig tarhanayi tencereye koyunuz. Uzerine azar azar 8 bardak suyu ve salgayi koyup
karistiriniz. Orta ateste su kaynayincaya kadar karistiriniz. Kaynayan ¢orbaya haslanmig yesil mercimek ile
nohutlari, tereyagini, limon suyunu, tuzu katiniz. Yaklasik 10 dakika karigtirarak kaynatmadan sonra kavrulmus
sarimsak dilimlerini ekleyip, ocagin altini kapatiniz.

© lezzetler.com tarif n0:31372 « adi:Tarhana Corbasi (Antalya) » génderen:Saadet * indirme tarihi:14.03.2025 - 23:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-antalya-vt22721
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tarhana-corbasi-antalya-31372.jpg
http://www.tcpdf.org

