TARHANA CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

100 Gr Tarhana

60 Gr Sivi Yag

1LtSu

1 Tath Kagigi Kuru Nane
1 Tatl Kagigi Pul Biber
1 Tath Kasigi Tuz

30 Gr Salga

Tarhana 1 su bardagi su ile islatilarak 10 dakika bekletilir.

Tencereye yag ilave edilerek salga, nane, pul biber kavrularak su ilave edilir.
Kaynayinca alti kisilir tarhana ilave edilir kaynayincaya kadar karigtirilir.

Tuz ilave elilerek 5 dakika daha kaynatilarak servis edilir.

Not: Arzuya gbre sarimsak ilave edilir.
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