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TARHANA CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

2 su bardagi islatiimig tarhana

1 cay bardagi yogurt

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi

4 dis sarimsak

Birer tutam karabiber, pul biber, tuz, kuru nane

Bir gece dnceden islatilan tarhana, diger giin ocakta beyazlayincaya kadar kaynatilir.
Daha sonra (zerine salca, nane, karabiber ve dort dis sarimsak kavrulur ve ¢orbanin Gizerine eklenir.
En son bir k&se yogurt eklenerek tekrar karisgtirilir ve alti kapatilir.
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