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TARHANA CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

Etsuyu

Tuz

Tereyagdi

Yagsiz koyun kiymasi

Soyulmus ve ince dogranmis domates
Kdy tarhanasi

Tarhana bir bardak et suyu veya su ile iyice karistirilarak 20 dakika islatilir. Islatilan tarhana ince bir stizgegle
sUzUldr, Bir tencerede kaynatilan et suyuna tuz ve tarhana ilave edilerek kaynatilir. Bir bagka teneerede kiyma
tereyagiyla kavrulur. 3-4 dakika kavrulduktan sonra domates koyulur. Kavrulan domatesli kiyma ile gorba
karistirilir. Servis yapilir.
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