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TARHANA CiPSI (BEYSEHIR KONYA)

AA

Aileler evlerinin 6nlinde, bahc¢esinde veya muUsait agik alanlarda bir araya gelerek tarhana yapimini
gerceklestiriyor.

Kurulan kazanlarda yodurt ezilerek ateste ayrana doénustirildikten sonra tuzu, yarma bulguru ve tereyadi ilave
edilip elde edilen tarhana bulamaci bir stire dinlendiriliyor.

Tabaklar Uzerine tereyag! konularak servis edilen bulamag da yapima katilanlara ikram ediliyor. Bulamag
dinlenme islemi sonrasinda ellerde top hamur, beze haline déntstralayor.

Top hamura daha sonra 6zel makinelerle yapilan igslemle yuvarlak hale getirilip son sekli veriliyor.

Yuvarlak sekle gelen tarhanalar ardindan hasir gitler Gzerine serilerek giineste kurutulmaya birakiliyor.
Yaklasik iki gtin kurutulan tarhananin baginda aileler, sokak hayvanlari ile kuglarin zarar vermemesi igin
saatlerce ndbet bekliyor.

Yapilan tarhanalar evlerin éniinde, bahgelerde, tarhana damlarinda, ¢atilarda kiremit Gzerlerinde, yol
kenarlarinda, okul bahgelerinde ve musait agik alanlarda kurutularak ardindan toplaniyor.

Kisin ise sofralara konularak ceviz ve badem gibi kuruyemislerle birlikte tiketilerek misafirlere ikram ediliyor.
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