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TARHANA CiPSi (BEYSEHIR KONYA)

www.aksam.com.tr

Bugdayi yarma haline getiriyoruz. Yogurtlari stizdurtyoruz. Belli bir koyulukta olan yogurdu kazanlarda ayran
haline getirip pisiriyoruz. Daha sonra yarmay! igerisine koyuyoruz. Tuzunu, yagini ilave ediyoruz. Sonra elde
edilen bulamaci dinlendiriyoruz. Soguttuktan sonra bezeler haline getiriyoruz. Bu bezeleri sonra bastirip yassi
hale getiriyoruz. Sofra bezlerinde glineste kurumaya birakiyoruz.
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