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TARHANA BIBERLI TAVUK

Kullanilacak Malzemeler )
1/2 KG KUSBASI TAVUK ETI
KIRMIZI BIBER

TUZ

KREMA )

5-6 ADET TARHANALIK BIBER
1 ADET BUYUK BOY SOGAN
KARA BIBER

Hazirlanma Sekli

SAGANLARI BIRAZ BUYUK DOGRAYIN.SAOGANI VE TAVUK ETiNi KAVURUN.IYiCE KAVURDUKTAN
SONRA TARHANA BIBERLERINI EKLEYIP.TEKRAR KAVURUN.COK AZ SU ILAVE EDIN.PISMESINE
YAKIN KREMASINI TUZUNU.KIRMIZI VE KARA BIBERINI KOYUN.BIR TASIM DAHA PISIRIP KAPATIN.

ML® Biberli Tavuk icin tiklayin
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