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TARHANA ASI (KILIS)

Dilber ispir

icli kdfte hazirlanir.

Tavuk ve nohut birlikte haglanir, stizdtrdldr.

Suyuna piring atilir, tarhana civitilip (su ile seyreltilip) eklenir, piring haglanir.
Icli kofteler eklenir, pigirilir, ¢ikarilir.

Haslanmis tavuk eti didilir, nohutla birlikte corbaya aktarilir.

Pisince Uizerine nane serpilir.

Bunun da Gzerine kizdiriimig yag dokulir.

Gorha ve icli kofte sofraya ayri kaplarda getirilir.

Not: Koftesiz yapilip yalnizca ¢orba olarak da hazirlanabilir.

© lezzetler.com tarif no:176767 « adi:Tarhana Asi (Kilis) « génderen:Gil « indirme tarihi:02.04.2025 - 15:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-asi-kilis-vt122802
http://www.tcpdf.org

