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TARCINLI ZENCEFILLI KEK

Oktay Usta

4 adet yumurta

1 su barda@ esmer toz seker
2,5-3 su bardagi un

1,5 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi toz zencefil

Karistirma kabina yumurtayi kirip, esmer toz sekeri dokiip, mikserle 5 dk. karistirarak kdpurtiyoruz. Sivi yag,
sUtd, kakaoyu ekleyip, mikseri en dusik devirde galistirarak karigtiriyoruz. Ayr bir kapta unu, cevizi, targini, toz
zencefili, kabartma tozunu karistirdiktan sonra, képurttigimaz karigimin tizerine ddkip, yine disik devirde
mikseri ¢alistirip karistiriyoruz. Orta boy kek kalibina margarin sriip, igine cevizi bolca dokip iginde gevirdikten
sonra, kalibimiz cevizle kaplanmig oluyor. Kek harcimizi Gizerine dékip, 6nceden isitilmis 170 derecelik firina
koyup 45-50 dk. pigiriyoruz. 35. dk. sonra firini 160 dereceye diglriyoruz. Kekimiz pigip, ilk sicakligi ¢iktiktan
sonra ters cevirip kalibindan ¢ikartiyoruz. Uzerine benmari usullyle eritilmis ¢ikolata sosu dékdp, dilim dilim
kesip, Ilk olarak servis yapiyoruz, isterseniz sade olarak da birakabilirsiniz.
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