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TARCINLI ZENCEFILLI CAY KURABIYELERI

4-4 /> Su Bardagi Bugday Unu (400-450g)
1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Adet Yumurta

1 Paket Tereyagi veya Margarin (2509)

2 Su Bardagi Esmer Seker (3509)

2 Yemek Kasigi Pekmez

2 Gay Kasigi Targin

2 Gay Kasigi Toz Zencefil

2 Cay Kasi§i Toz Karanfil

Y2 Gay Kasigi Tuz

V2 Cay Kagigi Karabiber

Uzeri icin:

2 Cay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (30g)

Firininizi nceden 180°C ayarlayip, isitin.

Yag, seker, yumurta ve pekmezi bir ¢irpma kabina alip, mikser yardimi ile 3-4 dakika ¢irpin.

Bagka bir kaba un, tuz, karabiber, zencefil, karanfil, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve tar¢ini eleyerek koyup,
harmanlayin.

Unlu karigimi, yumurtali karisima ekleyin. Mikserin hamur karistirma uglari veya el ile hamur kivami elde
edinceye kadar yogurun (Eger hamur civik ise biraz daha un ilave edebilir veya kuru ise 1-2 yemek kagidi st ile
kivami gevsetebilirsiniz.).

Temiz bir ylzeye biraz un serperek hamuru oraya alin ve iyice 8zlesinceye kadar yogurun.

Daha sonra hamuru yuvarlayin ve bir buzdolabi posetine koyarak buzdolabinda 2-3 saat sire ile bekletin.
Buzdolabindan aldiginiz hamuru, un serpilmis bir ylizeyde 0,5-1 cm kalinhiginda agin.

Kurabiye kaliplari ile istediginiz sekillerde kesin ve Uzerine pigirme kagidi serilmig firin tepsisine dizin.

Onceden 180°C[2lye i1sitiimis firinda 10-15 dakika sire ile alt/Ust pigirin.

Kurabiyeleri soguduktan sonra Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek servis yapin.
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