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TARGCINLI YILDIZLAR

Malzemesi:

3 yumurta aki

250 gr. pudra sekeri

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
275-325 gr. ¢ekilmis badem
acmak icin pudra sekeri

Hazirlanisi:

Yumurta aklarini ¢irpin. Pudra sekerini ve vanilyayi ilave edip kalinca bir krem haline gelinceye kadar, ¢irpmaya
devam edin. Yaklasik 2 ¢corba kasigini sirmek icin ayirin. Kalanina tar¢ini, limon kabugu rendesini katin. Son
olarak da cekilmis bademi ilave edin. (Badem miktrari hamuru agmaniza mani olmamalidir.) Pudra sekerini
tezgaha serpin. Hamuru Gzerinde agin. Yildiz kaliplarla hamurdan sekiller ¢ikartin. Ayirdiginiz yumurta akini
Uzerlerine surln. Yagh kagit Gizerine dizin. Kizdiriimig firinda 15-20 dakika pisirin. Targinli yildizlarin i¢lerinin
yumusak olmasi lazimdir.
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