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TARGCINLI YILDIZLAR

https://www.elele.com.tr

Yaklasik 250 gr 6gutuimus badem

2 tath kasigi toz targin

250 gr pudra sekeri

3 yumurta aki

Pudra sekeri veya 6gutiimas badem
Suslemek igin:

100 gr pudra sekeri

1-2 yemek kasigi limon suyu

Bademleri tezgaha alin ve ortasina gukur agin. Tar¢ini bademlerin Uzerine serpistirin, ortasina pudra sekeri ve
yumurta aklarini ekleyin. Ortasindan baglayarak ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun. Gerekirse
badem ilave edin.

Hamuru streg filme sarin ve en az dért saat, tercihen gece boyunca buzdolabinda bekletin. Zemine az miktarda
pudra sekeri veya badem serpistirin ve hamuru 4-5 mm kalinhginda a¢in. Hamurdan kalipla yildizlar kesin ve
yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Yildizlar tekrar bir saat sogutun.

Firni 200 derecede isitin (alt-Ust 1sitma). Yildizlar firinda 10-15 dakika tzeri kizarana kadar pigirin. Kurabiyeleri
firndan ¢ikarin ve tel izgara Uzerinde sogumaya birakin.

Pudra sekerini limon suyuyla karigtirarak koyu kivamli bir karisim elde edin. Sikma torbasina doldurup
kurabiyeleri istediginiz sekilde sUsleyin.
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