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TARGCINLI YILDIZLAR (ALMAN)

(Hamur 2 giin bekletilecek)
Hamur:

3 yumurta aki,

125 g toz seker,

125 g pudra sekeri,

2 yemek kasigi limon suyu,
100 g kayisi marmeladi,
600 g badem,

15 g targin.

Ustu:

80 g pudra sekeri,

1 yemek kasigi limon suyu.

Hamur: Yumurta aklarini sert kdpuk halini alincaya kadar ¢irpin, toz sekeri ve pudra sekerini azar azar ilave
edin. Limon suyunu ve marmeladi karistirin. Bademleri makineden gecirin, tar¢in ile harmanlayin ve tahta
kasikla kbplk yumurtaya karistirin. Bademli hamurun Gstina 6rtln ve 2 giin sire ile buzdolabina kaldirin.
Hamuru buzdolabindan alin ve kig¢uk porsiyonlar halinde folyo arasinda 1 cm kalinlidinda ag¢in. Yildizlar kesin.
Yildizlart kagitl bir tepsiye dizin.

Ustl: Yumurta akini képUrtin, pudra sekeri ve limon suyu katin. Sekeri kiigik bir kasikla yildizlarin ylzeylerine
dagitin. Firini 120 derecede isitin, yildizlari 25-30 dakika alt rafta pisirin.
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