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TARÇINLI YILDIZ KURABİYE (ESKİŞEHİR)

Malzemeler:
4 adet yumurta akı
225 gr. pudra şekeri
300 gr. badem
1.5 çorba kaşığı tarçın
1/2 limon kabuğu rendesi
Toz şeker

Hazırlanışı:
Isıya dayanıklı bir kabın içine yumurta aklarını kırın. Köpürünceye kadar çırpın ve sonra, pudra sekerini ilave
edin. İçinde kaynar su bulunan bir kabın içine bu kabı oturtun. Malzeme iyice katılaşıncaya kadar karıştırın. Kabı
suyun içinden çıkarın. Malzemeden 3-4 çorba kaşığı kenara ayırın. Kalan malzemeye çekilmiş bademi, tarçını ve
rendelenmiş limon kabuğunu ilave edin ve soğuk bir yerde 1 saat bekletin. Fırını 160 dereceye ısıtın. Fırına
koyacağınız tepsiyi yağlayın. Hamur tahtasına toz şekeri dökün. Bunun üzerinde hazırladığınız hamuru 1/2 cm.
kalınlığında açın. Yıldız kalıpları ile hamuru kesin ve kestiğiniz hamurları yağlanmış tepsiye dizin. Bir tarafa
ayırdığınız pudra şekerli karışımdan üzerine sürün. 15-20 dakika sıcak fırında pişirip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:52003 • adı:Tarçınlı Yıldız Kurabiye (Eskişehir) • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:13.05.2024 - 23:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-yildiz-kurabiye-eskisehir-vt40003
http://www.tcpdf.org

