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TARGINLI YILDIZ KURABIYE (ESKISEHIR)

Malzemeler:

4 adet yumurta aki

225 gr. pudra sekeri

300 gr. badem

1.5 ¢orba kagiJi tarcin
1/2 limon kabugu rendesi
Toz seker

Hazirlanisi:

Isiya dayanikli bir kabin icine yumurta aklarini kirin. Képuriinceye kadar ¢irpin ve sonra, pudra sekerini ilave
edin. Icinde kaynar su bulunan bir kabin igine bu kabi oturtun. Malzeme iyice katilagincaya kadar karigtirin. Kabi
suyun i¢inden ¢ikarin. Malzemeden 3-4 ¢orba kasidi kenara ayirin. Kalan malzemeye ¢ekilmis bademi, tar¢ini ve
rendelenmis limon kabugdunu ilave edin ve soguk bir yerde 1 saat bekletin. Firini 160 dereceye isitin. Firina
koyacaginiz tepsiyi yagdlayin. Hamur tahtasina toz sekeri dékin. Bunun Uzerinde hazirladiginiz hamuru 1/2 cm.
kalinhginda acin. Yildiz kaliplari ile hamuru kesin ve kestiginiz hamurlari yaglanmis tepsiye dizin. Bir tarafa
ayirdiginiz pudra sekerli karigimdan Gzerine surlin. 15-20 dakika sicak firinda pisirip servis yapin.
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