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TARGCINLI WAFELL

2 yumurta

2 cay bardagi st

3 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi pudra sekeri

3 corba kagig eritilmis tereyagi
Istenirse Sosu icin: 2 ¢corba kasigi nisasta
4 corba kasigi su

Karisim dogranmis meyveler

1 cay bardadi seker

1 tutam targin

Derin bir kabin icinde yumurtalari ve sekeri girpin. Uzerine siiti, eritilmis tereyadini ekleyip ¢ciromaya devam
edin. Unu, kabartma tozunu, karbonat ve vanilyayi eleyip karigtirin ve yumurtal karigimin i¢ine ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Boza akigkanhidinda bir karigim olmalidir. Bu harci 30 dakika bir kenarda dinlendirin. Bu arada
tavada tim karigik meyveleri kendi suyunda kaynamaya birakin. Uzerine sekeri de ekleyip karistirin. Suyunu
sos kivamina getirmek i¢in de nisastayi suyla acip bu karnsimin igine dékiin ve hemen karisirin. Koyulagtigini
goreceksiniz. Ocaktan alip bir kenarda sogumaya birakin. Wafellari pigirimek igin makineye ihtiyag¢ vardir. Ama
tost makinesinde de kivrimli kisminda hazirlanabilir. Oncelikle tavayi ¢ok az yadladiginiz pegete ile siler gibi
yapin. Kasikla yumurtali karigimi dékUp iki yizini de 2 dakika pigirin. Servis tabadina siralayip sosla beraber
servis yapin.
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