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TARCINLI VISNE SERBETI

2 Adet Cubuk Targin
1.5 Litre Su

2 Su bardagi Toz Seker
1 Kg Visne

Tencerenin igerisine suyu ve sekeri koyup karistiriyoruz. Kabuk targini da igine atip kaynamaya birakiyoruz.
Kaynadiktan sonra ¢ekirdekleri ¢ikartiimis vigneleri ilave edip tencerenin kapagdini kapatarak pismeye
birakiyoruz. Vigneler catladiktan sonra ocagdin altini kapatiyoruz. Kapadi kapal bir sekilde dinlendiriyoruz.
Dinlendirme iglemi bittikten sonra kasenin i¢erisine stizerek bosaltiyoruz. Soguduktan sonra strahiye koyarak
servis ediyoruz.
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