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TARÇINLI VE RENKLİ BİBERLİ BUT

4 kalçalı tavuk butu
2 çubuk tarçın
1 dolmalık kırmızı biber
1 dolmalık sarı biber
1 dolmalık yeşil biber
6 diş sarımsak
10 adet kiraz domates
Yarım su bardağı kuru üzüm
100 gr margarin
1 tutam karabiber, tuz

Tavuk butlarını fırın kabına yerleştirin. Biberleri şerit halinde doğrayın. Tavukların etrafına dağıtın. Sarımsakların
kabuklarını soymadan ekleyin. Çubuk tarçın, kuru üzüm ve domatesleri ilave edin. Yağ, tuz ekleyin. Alüminyum
folyo ile üstünü kapatarak 200 derce fırında 45 dk pişirin.

© lezzetler.com tarif no:106713 • adı:Tarçınlı ve Renkli Biberli But • gönderen:Göksen • indirme tarihi:13.04.2025 - 12:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-ve-renkli-biberli-but-vt77654
http://www.tcpdf.org

