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TARCINLI VE ELMALI MINI KEK

Malzeme:

1,5 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

2 corba kasig yogurt

125 gram Teremyag Balli

1 su bardagi misir unu

2 corba kagsig! Bizim Mutfak Misir Nigastasi
1 su barda@ Bizim Mutfak Un

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Uzeri icin :

2 adet yesil elma

1 tath kasidi targin

1 corba kagigi limon suyu

1 adet portakal

1 cay bardagi iri cekilmis ceviz ici

Elmalarin kabugunu soyup dilimleyin. Kararmamasi i¢in limon suyundan dékup karistirin. Targin, rendelenmis
portakal kabugu ve ceviz igi ekleyip harmanlayin. Kek hamuru i¢in seker ve yumurtalari mikserle 5 dakika kadar
¢irpin. Yogurt, Teremyag Balli, unlar, kakao ve kabartma tozunu ekleyip birkag dakika daha karigtirin. Kek
hamurunu kiigiik kek veya kagit kaliplara paylastirin. Uzerine elmal karisimdan diizgiince yerlestirin. Onceden
Isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Firindan alin. Servis yapin.
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