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TARGCINLI VE DAMLA SAKIZLI COREK

450 grun

50 gr toz seker
1paket kuru maya
100 gr margarin

1 paket vanilya

2 par¢ca damla sakizi
2 adet yumurta
150 ml sGt

1 tutam tuz

85 gr esmer seker
100 gr ceviz igi
125 ml bal

Un, seker, vanilya, dévilmis damla sakizi ve tuzu genis bir yogurma kabina alin. Kiip dogranmig yag parcalarini
ekleyip ekmek kirintisi halini alincaya kadar parmak uglarinizla yogurun. Maya, sit ve hafif ¢irpilmis yumurtalar
ekleyip 5 dakika yogurun. Uzerini érterek 1 saat mayalanmaya birakin. Targin, seker ve cevizi havanda dévin.
Hamuru unlanmig tezgahta 25x35 cm 6él¢ilerinde dikddrtgen acin. Gzerine bir miktar eritilmis sanayagi striip
hazirladiginiz karisimi Uzerine bastirarak yayin. Rulo seklinde sarin. 2 parmak kalinliginda kesin ve tepsiye dizin.
Kalan yagi bal ile karistirip rulolarin Gzerine suriin. DévilmUs ceviz serpistirip Uzerini 6rtln ve 30 dakika
mayalanmaya birakin. 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Servis yapin.
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