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TARGINLI VE GIKOLATALI KREMA

Gerekli malzeme:

1 su bardag sut kremasi
1 cubuk targin

1 su bardagi tozseker

2 corba kasi§i aci kakao
4 yumurta sarisi

150 gr bitter cikolata

3 cay kasigi targin

Cikolatayi ufak pargalara bélin. St tencereye alip st kremasi, cubuk targin ve 1 ¢orba kasigi tozsekeri ilave
edin. Kisik ateste strekli karigtirarak pisirin. Kakao ve ufalanmis cikolatayi ekleyin. Cikolata tamamen eriyinceye
kadar karistirarak pigirin. Karisimi ocaktan alip sogumaya birakin. Gubuk targini iginden ¢ikarin. Yumurta sarilari
ve kalan tozgekeri gukur bir kapta kopuk kdptiik olana dek girpin. Soguk gikolatall karigimi azar azar yedirerek
ilave edin. Karigimi 6 kiigUk firin kabina paylagtirip Gzerlerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimig 160
dereceye ayarli firinda 30 dakika benmari usull pisirin. llininca buzdolabinda 4 saat bekletin. Uzerine targin
serpip servis yapin.
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