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TARGINLI VE GIKOLATALI KEK

250 Gr Sana Hamurisi
1 Tath Kagi§i kakao

1 Tath Kagig1 kabartma tozu
250 gr pudra sekeri
250 grun

4 Adet yumurta

100 gr bitter cikolata
125 ml stt

1 Paket vanilya

1 Tutam tuz

1 Tath Kagi§i targin

Kek kalibinizi yaglayin. Sana Hamurisi, seker, vanilya ve tuzu krema kivamina gelinceye kadar mikserle
cirpin.Yumurtalari ekleyerek karistirmaya devam edin. Un, kabartma tozu, tar¢in ve kakao, ki¢Uk parcalara
ayrilmig ¢ikolata ve sutl ekleyip karistirin. Hamuru kaliba aktarip 180 derece firinda 50 dakika pisirin. Kekiniz
soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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