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TARCINLI VE BIBERLI PATLAMIS MISIR

https://www.elele.com.tr

200 gr. misir

100 ml. sivi yag

2 tatl kagigi tarcin veya 2 cay kasidi toz kirmizi biber
1-2 tutam tuz

Derin tencereye sivi yagi koyun. Targinin veya kirmizi biberin yarisini, misiri ve tuzu ilave ettikten sonra,
tencerenin kapagini kapatin. Misirlar patlamaya baglayana kadar ocagi harl ateste tutun, patlamalar hizlaninca
ise kisik ateste devam edin. Patlamalar durunca tencereyi atesten alin, tar¢inin veya biberin kalan b&limund
ilave edin.
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