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TARCINLI VE BADEMLI ARMUT TATLISI

Malzemeler

3 adet armut

100 gr. kabuksuz badem
1 adet portakalin suyu

2 ActiFry kasigi pekmez
6-7 adet karanfil

1/2 ActiFry kasigi targin
1/2 ActiFry kasigi sivi yag

Armutlar yikayin; kabuklarini soymadan 2 cm. kaliniginda dilimleyin.

Pisirme haznesine zeytinyadini koyup ActiFry’i ¢aligtirin. 2 dakika sonra bademleri ilave edin ve 6-7 dakika
pisirin.

Armut dilimleri, portakal suyu, pekmez, karanfil ve tarcini ilave edip 15 dakika daha pisirmeye devam edin.
Armutlari servis tabaklarina alin. Yaninda kaymak veya light dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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