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TARCINLI UZUMLU YULAFLI KURABIYE

https://www.milliyet.com.tr

1 su barda@i tam bugday unu
1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi toz targin

2 cay kasig! tuz

% fincan esmer seker

6 yemek kagsigi tuzsuz tereyagi
1 yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 fincan yulaf kepegi

Y2 su bardagi kuru Gzim

Firni 180 derecede isitin. Firin tepsisini de tereyagi ile hafifce yaglayin.

Orta boy bir kapta un, kabartma tozu, targin ve tuzu karistirin.

Bagka bir kapta da geker, tereyagi, yumurta ve vanilyayi ¢irpin. Daha sonra un karigiminin igerisine bunu dokdin.
Uzerine de kuru Uzim ve yulafi ekleyerek iyice karigtirin.

Firin tepsisine yemek kasigina doldurdugunuz hamuru yan yana gelecek sekilde dagitin.

Alti pisene kadar 12 ila 14 dakika pisirin. Tamamen sogumasi icin tabaga almadan 6nce firin tepsisinde 5
dakika sogumaya birakin.
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