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TARCINLI TURK KAHVESI

Refika Birgdl

1 tath kasidi Turk Kahvesi
1 cay kasigi Esmer Seker
(yeteri kadar) Targin Cubudu Rendesi

Oncelikle kahve fincaninizi gikarin ve tepsiye dizin. Yanina ufak bi bardak da su koymayi unutmayin. Hele bir de
lokum da varsa ne ala!U¢ tasimda cezvede pisirme ydntemi icin, 1 dolu tath kasigi Tirk Kahvesini cezveye
koyun, tzerine 1 fincan su ve Diyet-Hafif sekerli seviyorsaniz 1 ¢cay kasigi esmer seker ekleyin. Targinin gizel
kokusu ve rayihasi igin 1 targin gubugunu da 10 tur rendeleyin. Cezveyi atese koymadan evvel iyice karigtirin.
Atese koyunca sadece 30 saniyede bir tur karistirin. Kahve kaynarken, kenarlari kabarmaya ortasi gékmeye
baslar kiiguk bir volkan daginin tepesi gibi. Képigin en fazla oldugu andir bu. 1 parmak yiksekliginde, tim
fincanlara dokiin. Sonra cezveyi tekrar ocada koyun, kahveyi bu doktuginiz yere kadar tagirin yine, ama
fincanlara dokerken 6nceki seferin tersi bir sira izleyin. Uglinci tagim igin kahveyi bir kez karistirin ve iyice
képurtiin, dncesinde konulmus képlkleri bozmadan fincanlara usulca ekleyin sonra.Egder Ikili telve
kullaniyorsaniz kahve, seker ve tarcin rendesini ekleyin, ayrica su koymaniza gerek yok, zaten Telve kendi
suyunu ayarlayip, pistiginde de size haber verecektir.

——

© lezzetler.com tarif no:123204 « adi:Targinli Tlrk Kahvesi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 17:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-turk-kahvesi-vt90624
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tarcinli-turk-kahvesi-123204.jpg
http://www.tcpdf.org

