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TARCINLI TEPSI KEBABI

500 gram kuzu kugbasi
2 limonun suyu

4 dis sarimsak

2 cubuk targin

Tuz, karabiber, kekik

4 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi sut

Sarimsaklari rendeleyip tizerine bir miktar zeytinyagi ve sut koyun. Kugbasi kuzuyu bu karigimin iginde 15
dakika dinlendirin. Sivri biberleri dograyin. Uzerine bol miktarda limon suyu sikip 5 dakika kadar bekletin.
Hepsini firn tepsisine yerlestirip Gzerine baharat, targin ve 1 su bardagi sicak su ekleyip 200 derecede 40
dakika kadar pismeye birakin. Domatesle sisleyip bol salatayla ikram edilebilir.
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