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TARCINLI TAVUK

1 adet tavuk

1 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1/2 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi tarcin
Karabiber

Tuz

Tavugu ve sodani, Uzerine tuz ve karabiber serpip 10-15 dakika haglayin. Haglanmis tavugu tencereden alip
suyunu stizddrin. Kiclk bir kapta zeytinyagdl, targin ve toz karabiber karistirin. Bu karisimi tavugun her yerine
sirin. Tavugu yaglanmis tepsiye koyup pembelesene kadar firinda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine
parca parga tereyadi koyup servis tabagina alin.
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