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TARGINLI TAVUK (KESMIR PAKISTAN)

MALZEMELER

1 adet tavuk veya 4 parga tavuk eti
1 adet sogan

Yarim cay kasigi karabiber, tuz

1 yemek kasigdi tereyad

Yarim kahve fincani zeytinyagi

YAPILISI

Bir tencereye, yarisina kadar su koyup igine tavudu yerlestirin, 1 ad sogani biitiin olarak icine koyun. Uzerine
tuzu ve karabiberi serpin 10-15 dakika haslayin. Tavugu hasladiktan sonra tencerenin iginde alip suyunu
sUzdUrdn.

Kiguk bir kapta zeytinyagi, targin ve toz karabiberi karistirin. Bu karigimi haglanmig tavugun her tarafina striin
Tavugu yaglanmis tepsiye koyun pembelesinceye kadar firinda pisirin. _

Firindan ¢ikardiginiz tavugu Uzerine parga parca tereyadini koyup servis tabagdina alin. Istege gére pilavla
birlikte servis yapin.

ML® Urdu Tavugu icin tiklayin
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