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TARGCINLI TAS KEBABI

400 gram kuzu kugbasgi
2 adet sogan

2 adet domates

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi tarcin

2 dis sarimsak

Etler suyunu birakip ¢ekinceye kadar pisirin. Etlerin Gzerine tereyagi, rendelenmis sogani koyun ve 5 dakika
kavurun. Sonra Uzerine rendelenmis domatesi, salcayi, tarcin, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. 1 bardak
kadar sicak su ilave edip kisik ateste kapagi kapali olarak 25 dakika pisirin. Yaninda patates pulresi ya da
pilavla ikram edebilirsiniz.
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