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TARGCINLI TAS KEBABI

400 gr. kuzu eti

10 adet arpacik sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 adet havucg

2 adet domates

4 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyagd
5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi tarcin
Karabiber

Tuz

Arpacik soganlarin kabuklarini soyun. Tencereye yaglari koyduktan sonra Uzerine kugbasi dogranmis etleri
koyup 5 dakika kavurun. Sogan, iri dogranmis havug ve sarmisadi ekleyip kavurmaya devam edin, bu asamada
tarcini karisima ilave edin. Daha sonra salga, dogranmis domates, tuz, karabiber koyup 2 bardak sicak su
ekleyin ve etler yumusayincaya kadar pisirin.
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