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TAHIN SOSLU BALKABAGIH

4 corba kasi@! tahin

500 gram bal kabag!

Yarim su bardagi toz seker

3 cm blyUkliginde gubuk targin

20 adet kepekli biskivi

1 corba kagigi oda sicakliginda tereyagi
Suslemek igin:

Ceviz ve nane yapragi

Bal kabagini kiigiik pargalar halinde dilimleyip, bir tencereye alin. Uzerine toz seker ve targin ekleyin.
Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste kabak yumusayana dek pigirin. Iginden targini alin. Kabak soguduktan
sonra blenderden gegirip, sikma torbasina alin. Biskiivi ve tereyagini birlikte blenderden

gecirin. Yagh kagit serilmig bir firin tepsisine, dort adet kiiglk gember kalip koyun. Iglerine elinizle bastirarak
tereyagl biskuvi yerlestirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 3 dakika pisirin ve sogumaya }

birakin. Sojuduktan sonra gemberleri alin. Biskivi tabanlarini bir spatula ile servis tabaklarina aktarin. Uzerine
bal kabagi pUresi sikin. Tahin gezdirin. Yarim ceviz koyup, nane yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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