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TARCINLI SUSAMLI KURABIYE

https://cook.com.tr

Un 4 Su Bardagi

Susam 1 Su Bardag
Pudra Sekeri 1 Su Bardagi
Ceviz 1.5 Su Bardagi
Yumurta 1 Adet
Margarin 1 Paket
Kabartma Tozu 1 Adet
Vanilya 1 Adet

Sivi Yag 1 Gay Bardagi

Susam teflonda kavurulur sogumaya birakilir.

Margarin ve pudra sekeri yogrulur.

Dider malzemeler; vanilya, kabartma tozu, siviyag, yumurta koyulur ve karigtirilir.

Unu eklenir ve iyice yogurulur, hamur olduktan sonra susam dékulir hamura. Rondoda g¢ektigimiz ceviz
susamla beraber dokullr ve yedirilir hamura

Ceviz biyukliginden birazcik daha kugUk olur, 170&apos; derecede pisirilir.

Arzuya gore pudra sekeri ve targin ikisi karistirilir ve ona bulanir kurabiye.
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