%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARGCINLI SARMA TATLI

Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardagdi margarin
Yarim su barda@ yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Igi igin:

3 corba kasigi tarcin

1 su bardagi kiyilmis ceviz
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Once serbeti hazirlayalim; sogusun. Seker ve suyu kaynatip limon suyunu ilave ediyoruz. Birkag dakika daha
kaynadiktan sonra ocaktan aliyoruz.

Derin bir kaba yogurt, siviyag, margarin, kabartma tozu, vanilya ve un dékip yoguruyoruz, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz. Bu hamuru ikiye bdlip merdaneyle agiyoruz. Kiyilmig ceviz ve targin
serpip rulo yapiyor ve bu ruloyu yaklasik 1 cm kalinliginda kesiyoruz. Yaglanmis tepsiye dizip hafif kizarana dek
firnda pisiriyoruz.

Sogumus serbeti Ilik tathlarin Gzerine dokerek tatlilarin serbeti cekmesini bekliyor ve dylece servis yapiyoruz.
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