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TARCINLI COREK
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Hamur igin:

Y2 su bardag tuzsuz tereyagdi (eritilmis)
2 su bardagi tam yagh sGt (ilk)

Y2 su bardag toz seker

2 V4 cay kasigi aktif kuru maya

5 su bardagi un (bdlinmus)

1 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasig! tuz

Ic Malzeme:

% su bardagi tereyad (yumusatiimis)
% su bardagi agik kahverengi seker
2 yemek kasig1 6gutllmus targin
Susleme:

Krem peynir (113 g), yumusatilmig

2 yemek kasigi tereyagi (eritilmig)

2 yemek kasigi tam yagh sut

1 cay kasigi vanilya 6z

1 su bardagi pudra sekeri

BuyUk bir kasede, Ilik sttd, eritilmis tereyagini ve sekeri ¢irpin. Karisimin sicakhidinin 37-43 derece arasinda
olmasina dikkat edin. Eger daha sicaksa, hafifce sogumasini bekleyin. Ardindan, aktif kuru mayay karisimin
Uzerine serpin ve 1 dakika bekletin.

4 su bardagi unu ekleyin ve tahta bir kasik yardimiyla karistirin. Kaseyi bir havlu veya streg filmle 6rtiin ve 1 saat
boyunca mayalanmaya birakin. Bu suirenin sonunda hamur neredeyse iki katina ¢ikmis olmaldir.

Mayalanmig hamurun Uzerine % su bardagi un, kabartma tozu ve tuz ekleyerek karigtinnn. Hamuru unlanmig bir
ylzeye alin ve yapiskanh@i gidene kadar hafifgce yogurun. Daha sonra, hamuru yaklasik 1 cm kaliniginda
dikdértgen seklinde acin. Kenarlari diizeltin ve esit bir dikddértgen elde edin.

Yumusatiimis tereyadini hamurun Gzerine esit sekilde surlin. Ardindan esmer sekeri ve targini karisimin tGzerine
serpin ve hafif¢e bastirarak tereyagdina yapismasini saglayin.

Hamuru uzun kenarindan baslayarak sikica rulo haline getirin ve bir kiitik olugturun. Dikis yerini sikistirarak
kapatin ve her iki ucundaki purtzleri kesin. Ruloyu ikiye bélin, ardindan her parcayi 7 esit dilime ayirin.
Yumusatiimig tereyadini hamurun Gzerine esit sekilde suriin. Ardindan esmer sekeri ve targini karisimin tUzerine
serpin ve hafif¢e bastirarak tereyagina yapismasini saglayin. Hamuru uzun kenarindan baglayarak sikica rulo
haline getirin ve bir kiitlk olusturun. Dikis yerini sikistirarak kapatin ve her iki ucundaki parizleri kesin. Ruloyu
ikiye bdlln, ardindan her parcayi 7 esit dilime ayirn.

Firnni 180 dereceye dnceden isitin. Mayalanmig ¢éreklerin Gzerindeki streg filmi ¢ikarin ve firina verin. Goérekleri
25-30 dakika, altin rengi kahverengi olana kadar pisirin.

Orta boy bir kapta krem peynir, tereyadi, tam yagl sit, vanilya 6zi ve pudra sekerini piriizstz bir kivam alana
kadar ¢irpin. Firindan ¢ikan sicak ¢oreklerin Gzerine hazirladiginiz krem peynir sosunu gezdirin.
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