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TARGINLI RULO KURABIYELER

Hamur icin:

5-6 Su Bardagi Bugday Unu (500-600g)

1 Paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
2 2 Cay Bardag Ik St (2509)

3 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Toz Seker (859g)

1 Cay Kasigi Tuz

Iciigin:

% Gay Bardagdi Bugday Unu (35-409)

8 Yemek Kasidi Soguk Tereyagi (1209)

1 Su Bardagi Esmer Seker (1759)

1 Gay Bardagdi Kuru Uziim

2 Paket Sit Kremasi (veya 1 Cay Bardag Sit ) (200ml)
2 Gay Kagigi Toz Targin

Uzeri icin:

1 Cay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (609)
2 Yemek Kagigi Sut Kremasi

2 Yemek Kasigi Pakmaya Kakao (109)

1 Yemek Kasigi Toz Targin

Unu eleyerek bir karistirma kabina aktarin. Uzerine Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi ve diger hamur
malzemesini ekleyip, ele yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Hazirladiginiz hamuru, mayalanmasi i¢in oda sicakhiginda 1 saat bekletin.

Finninizi dnceden 1800C ayarlayip isitin.

Mayalanan hamuru kisaca yogurun ve merdane ile 1 cm kalinhdinda bir kare seklinde agin.

Sut kremasi veya st ile bir kenarini firgalayin. Béylece rulo rahat yapigacaktir.

I¢iicin, un, tereyagi, targin ve sekeri parmak uclarinizla ovusturup iyice birbirine yedirin. En son Gzimu de
ekleyip karistirin.

Bu karisimi hamurun igerisine serpistirip, cok siki olmayacak sekilde yuvarlayarak rulo haline getirin.
Yaglanmig veya pisirme kagidi ile kaplanmig isiya dayanikl derin bir firin tepsisi veya borcamda 28-30 dakika
pisirin.

Finndan alinca Pakmaya Pudra Sekeri ve kremayi ¢irparak tzerlerine sirlp, 10 dakika iinmaya birakin.
Soguyunca tirtikh bir bigakla rulolarinizi dilimleyin, tarcin ve Pakmaya Kakao serpistirerek servis yapin.
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